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e I ARABIC PLUS

ENOLOGICKE RIESENIA Koloidny stabilizator

S

VLASTNOSTI

ARABIC PLUS je stabilizujuci koadjuvant na baze Ccistej arabskej gumy,

stabilizovanej SO2.

ARABIC PLUS pozitivne pdsobi na organoleptické vlastnosti vina, pricom tlmi

ich prebytocnu taninovost a kyslost a obohati ich o telo, objem a makkost.

ARABIC PLUS neobsahuje kyselinu citréonova, a preto nezvysSuje kyslost

osetrovaného vina.

ARABIC PLUS zlepsSuje organoleptické vlastnosti a stabilitu vina, pretoze

umoznuje predchadzat:

e vyzrazaniu farbiacich latok v ¢ervenych vinach;

e Zelezitému zakalu, pretoze sa kombinuje so Zelezitymi iénmi a vytvara
rozpustné komplexy;

e proteinovému a mednatému zakalu, pretoze funguje ako koloid-protektor a
brani vyzrazaniu proteinovych latok;

e vyzrazaniu vinanov; odporuc¢a sa kombinovat toto oSetrenie s produktom
METACLAR na zlepSenie jeho ti¢innosti.

e oxidaciam vdaka prinosu SO2.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
Produkt ARABIC PLUS je v kvapalnej forme, a preto modze byt pouZity
prislusnymi programovatelnymi davkovac¢mi alebo priamo do osetrovaného
vina. Synergia produktu ARABIC PLUS s koloidmi vina, spolu sinymi
kolateralnymi faktormi (napr. nizka teplota), mdze zmenit filtrovatelnost
predovsetkym pri vySsich davkach.

Davka:
40-70 g/hl

Poznamka: 100 g/hl produktu ARABIC PLUS prinasa do vina cca. 4 mg/l SO2.

ZLOZENIE
Arabska guma v roztoku demineralizovanej vody, SO2.

BALENIA
Big bag po 1000 kg,
bandasky po 10 a 25 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




